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R I S T O R A N T E  I L  C O N V I V I O

La Cena della Vigilia
Giovedì 24 dicembre 2026 · dalle ore 19:30

Christmas Eve dinner · Heiligabend-Abendessen

L A  V I G I L I A  D I  N A T A L E  ·  M E N U  D I  P E S C E

Si comincia con un calice di Franciacorta, per brindare insieme.
We start with a glass of Franciacorta · Zum Anstoßen ein Glas Franciacorta

A N T I P A S T O
dal mare, per cominciare la festa · starter · Vorspeise

Mare in Costiera 9 · 14

Polpo, calamari e cozze, olio EVO sorrentino e limone di Sorrento.
Octopus, squid & mussels, Sorrento olive oil and lemon · Oktopus, Tintenfisch & Muscheln, Olivenöl und Zitrone aus Sorrent

P R I M I
in assaggio · first courses · Erste Gänge

Risotto Gambero, Pistacchio e Burrata 2 · 7 · 8 · 9 · 12

Mantecato al pistacchio, con gamberi e burrata.
Pistachio risotto with prawns and burrata · Pistazienrisotto mit Garnelen und Burrata

L A  T R A D I Z I O N E  D E L L A  V I G I L I A

Scialatielli ai Frutti di Mare 1 · 2 · 3 · 7 · 12 · 14

Cozze, vongole, gamberi e calamari, pomodorini e prezzemolo.
Fresh scialatielli with mussels, clams, prawns and squid · Scialatielli mit Muscheln, Garnelen und Tintenfisch

S E C O N D O
con il suo contorno · main course · Hauptgang

Filetto di Spigola all'Eoliana 4

Pomodorini, capperi, olive, basilico e olio extravergine.
Sea bass fillet Aeolian-style: cherry tomatoes, capers, olives, basil · Wolfsbarschfilet mit Tomaten, Kapern, Oliven, Basilikum

D O L C E
la dolcezza del Natale · dessert · Dessert

Panettone con Zabaione Caldo 1 · 3 · 7 · 12

Panettone artigianale e zabaione al Marsala.
Artisan panettone with warm Marsala zabaione · Panettone mit warmer Marsala-Zabaione

Frutta secca e torroncini · Nuts and nougat · Nüsse und Nougat 3 · 8

Non mangi pesce? Chiedi pure: prepariamo un'alternativa di carne.

€ 65
a persona

Calice di benvenuto, acqua e caffè inclusi · Welcome drink, water and coffee included · Begrüßungsgetränk, Wasser und Kaffee inklusive
Vini in abbinamento, tre calici € 22   ·   Menu bimbi fino a 10 anni € 28

Pasta al pomodoro · Cotoletta con patatine · Pandoro · Bibita

P R E N O T A Z I O N E  O B B L I G A T O R I A  ·  B O O K I N G  R E Q U I R E D  ·  R E S E R V I E R U N G  E R F O R D E R L I C H

Allergeni · Allergens · Allergene:  1 Glutine/Gluten  2 Crostacei/Crustaceans/Krebstiere  3 Uova/Eggs/Eier  4 Pesce/Fish/Fisch  5 Arachidi/Peanuts/Erdnüsse  6 Soia/Soy/Soja  7 Latte/Milk/Milch

8 Frutta a guscio/Tree nuts/Schalenfrüchte  9 Sedano/Celery/Sellerie  10 Senape/Mustard/Senf  11 Sesamo/Sesame/Sesam  12 Solfiti/Sulphites/Sulfite  13 Lupini/Lupin/Lupinen  14 Molluschi/Molluscs/Weichtiere

Per allergie, intolleranze ed esigenze gluten free, vegetariane o vegane rivolgersi al personale · Please inform our staff of any allergies · Bitte informieren Sie unser Personal über Allergien

Prezzi a persona, IVA inclusa · Price per person, VAT included · Preis pro Person, inkl. MwSt.
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